




ALERGENY
ALERGENS

Ziarna zbóż zawierające GLUTEN tzn. pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz, czy
też pszenica kamut, a także ziarna odmian hybrydowych powyższych zbóż oraz
produkty przygotowane na ich bazie. 

1.

2. SKORUPIAKI i produkty pochodne.

3. JAJA i produkty pochodne.

4. RYBY i produkty pochodne.

5. ORZESZKI ZIEMNE (arachidowe) i produkty pochodne.

6. SOJA i produkty pochodne.

7. MLEKO i produkty pochodne (łącznie z laktozą)

8. ORZECHY tj. migdały, orzechy laskowe, orzechy włoskie, orzechy nerkowca,
orzeszki pekan, orzechy brazylijskie, pistacje, orzechy pistacjowe, orzechy
makadamia, orzechy Queensland, a także produkty pochodne z wyjątkiem
orzechów wykorzystywanych do produkcji destylatów alkoholowych.

9. SELER i produkty pochodne.

10. GORCZYCA i produkty pochodne.

11. NASIONA SEZAMU i produkty pochodne.

12. DWUTLENEK SIARKI i siarczany w stężeniach powyżej 10mg/kg lub
10mg/litr w przeliczeniu na całkowitą zawartość SO2 dla produktów w postaci
gotowej bezpośrednio do spożycia lub w postaci przygotowanej do spożycia
zgodnie z instrukcjami wytwórców 

13. ŁUBIN i produkty pochodne.

14. MIĘCZAKI i produkty pochodne.



PRZYSTAWKI
APPETIZERS

TATAR WOŁOWY   

BEEF TARTARE
Pikle / żółtko / majonez lubczykowo-pietruszkowy / musztarda francuska

Pickles / egg yolk / lovage-parsley mayonnaise / French mustard

Alergeny : 1,3,4,6,7,8,9,10

57 zł

ŁOSOŚ

SALMON
Emulsja z maślanki i koziego sera / marynowane buraki w miodzie / kawior

z octu balsamicznego / orzechy laskowe / oliwa ziołowa 

Buttermilk and goat cheese emulsion / pickled beets in honey / cavir with

balsamic vinegar / hazelnuts / herbal oil

Alergeny: 3,4,6,7,8,9,10,12

56 zł

DESKA ANTIPASTI

ANTIPASTI PLATTER
Szynka crudo / salami spianata / gorgonzola / grana padano /

marynowane oliwki / grillowane warzywa / pieczywo

Ham crudo / salami spianata / gorgonzola / grana padano / marinated

olives  / grilled vegetables / bread

Alergeny: 3,6,7,8,9,10,12

70 zł

GRZYBOWY KROKIET

MUSHROOM CROQUETTE
Consome cebulowe / majonez lubczykowo-pietruszkowy / żel z cebuli / grzyby shimeji

Onion consome / lovage-parsley mayonnaise / onion gel / shimeji mushrooms

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

25  zł



ZUPY I SAŁATKI
SOUPS & SALADS 
KREM Z BIAŁYCH WARZYW

WHITE VEGETABLES SOUP CREAM
Marynowany koper włoski / sorbet gruszkowy z bazylią i yuzu

Marinated fennel / pear sorbet with basil and yuzu

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

20 zł

ŻUREK

SOUR SOUP
Puree ziemniaczane / jajko w panko / kiełbasa / podgrzybki

Mashed potatoes / egg in panko / sausage / mushrooms

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

30 zł

SAŁATKA  Z  SEREM  HALLOUMI

SALAD WITH HALLOUMI CHEESE
Kompozycja sałat / burak / granat / pomidory koktajlowe / mus z awocado / gruszka /

dressing cytrusowy

Salad composition / beetroot / pomegranate / cherry tomatoes / avocado mousse / pear /

citrus dressing

Alergeny: 3,6,7,8,9,10

50 zł

SAŁATKA Z KROKIECIKAMI  Z SZYNKĄ 

HAM CROQUETTE SALAD
Kompoz ycja sałat / krokieciki z szynką crudo / sos anchois / pomidory koktajlowe / 

piklowana czerwona cebula / konfitura z papryki i mango / dressing cytrusowy

Salad composition / croquettes with crudo ham / anchovy sauce / cherry tomatoes / pickled

red onion / pepper and mango jam / citrus dressing

Alergeny: 1,3,4,6,7,8,9,10,12

47  zł 

ROSÓŁ 

CHICKEN BROTH 
Domowy makaron / pietruszka / marchewka

Homemade pasta / parsley / carrot

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

24 złDOSTĘPNY TYLKO W WEEKEND

ONLY AVAILABLE ON THE WEEKEND)



DANIA GŁÓWNE
MAIN DISHES 

STEK Z KALAFIORA 

CAULIFLOWER STEAK
Hummus / kompozycja sałat  z dressingiem cytrusowym / granat / sos

chimichurri / majonez ziołowy z aquafaby / piklowany kalafior 

Hummus / salad composition with citrus dressing / pomegranate /

chimichurri sauce / herb aquafaba mayonnaise / pickled cauliflower

Alergeny: 3,6,7,8,9,10,12

45 zł

ŻEBRO WOŁOWE 

BEFF RIB
Placuszki ziemniaczane / coleslaw z włoskiej kapusty / chrust z kiszonej kapusty / śliwka

suszona / sos demi glace

Potato pancakes / Italian cabbage coleslaw / sauerkraut brushwood / prune / demi glace sauce

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

58 zł

52 złBURGER WOŁOWY

BEEF BURGER
Wołowina 200g / bułka maślana / boczek / sos chrzanowy / ser cheddar / sałata /

pikolwane ogórki / pomidor / prażona cebula / frytki 

Beef 200g / butter roll / bacon / horseradish sauce / cheddar cheese / lettuce /

pickled cucumbers / tomato / roasted onion/ frites 

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

ROLADA WOŁOWA

SILESIAN BEEF ROULADE
Kluski śląskie / czerwona kapusta z porzeczką / sos pieczeniowy

Silesian dumplings / red cabbage and currants / roasting sauce

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

62 zł



DANIA GŁÓWNE
MAIN DISHES 
PIERŚ Z KACZKI 

DUCK BREAST
Puree z buraka i malin / puree ziemniaczane / salsefia / chips z

buraka/ majonez z buraka / sos demi glace

Beetroot and raspberry puree / mashed potatoes / salsify / beetroot

chips / beetroot mayonnaise / demi glace sauce

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

78 zł

POLICZKI Z DZIKA A LA BOURGUIGNON

WILD BOAR CHEEKS A LA BOURGUIGNON
Kluski z majerankiem / sałatka z piklowanych ogórków, cebuli i pietruszki 

Dumplings with marjoram / pickled cucumber, onion and parsley salad 

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

85 zł

POLĘDWICA WOŁOWA

BEEF TENDERLOIN

Puree z selera / ziemniaki z masłem czosnkowym / boczniak mikołajkowy / grzyby shimeji /

sos demi glace

Celery puree / potatoes with garlic butter / oyster mushroom / shimeji mushrooms / demi

glace sauce

Alergeny: 3,6,7,8,9,10,12

150 zł

DORSZ POLĘDWICA

COD TENDERLOIN
Curry warzywne / mango / beluga / pappardelle z ogórka z chili i

kolendrą / piana z ananasa

Vegetable curry / mango / beluga / cucumber pappardelle with

chili and coriander / pineapple foam

Alergeny: 1,3,4,6,7,8,9,10,12

70 zł



MAKARONY
PASTA

CASARECCE ALL'A MATRICIANA
Boczek / crudo / spianata piccante / czerwone wino / ser pecorino / rukola

bacon / crudo / spianata piccante / red wine / pecorino cheese / arugula

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

40 zł

TAGLIOLINI Z KREWETKAMI

SHRIMPS TAGLIOLINI
Crudo / chilli / czosnek / białe wino / natka pietruszki / pomidory

koktajlowe / ser grana padano

crudo / chilli / garlic / white wine / parsley / cherry tomatoes /

grana padano cheese

Alergeny: 1,2,3,5,6,7,9,10

56 zł

GNOCCHI Z POLĘDWICZKĄ WIEPRZOWĄ

GNOCCHI WITH PORK TENDERLOIN
Sos śmietanowy / grzyby / pieczarka / natka pietruszki / ser grana padano 

Cream sauce / mushrooms / parsley / grana padano cheese

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10

49 zł

CAPPELLETTI Z TWAROGIEM I ZIEMNIAKIEM

CAPPELLETT I WITH COTTAGE CHEESE AND POTATO
Sos winno maślany z pastą truflową / piana z sera grana padano

Butter wine sauce with truffle paste / grana padano cheese foam

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,12

39 zł



PIZZA STARTERS

FOCCACIA AL ROSMARINO
Rozmaryn / sól / pieprz młotkowany / sok z cytryny / oliwa parmezanowa

Rosemary / salt / hammered pepper / lemon juice / Parmesan oil

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

21 zł

FOCACCIA AI FORMAGGI
Pecorino Romano / Grana Padano / świeży tymianek /cytryna 

Pecorino Romano / Grana Padano / fresh thyme / lemon 

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

23 zł

QUATTRO FORMAGGI
Sos śmietanowy / Mozarella fior di latte / Taleggio / Peccorino

Romano / gorgonzola / bazylia / pieprz

Cream sauce / mozarella fior di latte / Taleggio / Peccorino

Romano / gorgonzola / basil / pepper

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

49 zł

PIZZA BIANCA 

FOCACCIA GALLINECIO
Kurki marynowane / sos śmietanowy /pasta truflowa / czosnek / pietruszka 

Marinated chanterelles / cream sauce / truffle paste / garlic / parsley

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

26 zł

BOSKA
Sos śmietanowy / Mozarella fior di latte / taleggio / Prosciutto

Crudo / konfitura z żurawiny / szpinak baby 

Cream sauce / mozarella / taleggio / Prosciutto Crudo /

cranberry jam / baby spinach

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

48 zł



PIZZA BIANCA

PANCETTA
Sos śmietanowy / Mozzarella fior di latte / tallegio / Pancetta / czerwona cebula /

szczypiorek  

Cream sauce / Mozzarella fior di latte / tallegio / Pancetta / red onion / chives 

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

45 zł

MARMELLATA
Sos śmietanowy / Mozzarella fior di latte / Salami spianata / czosnek / konfitura z cebuli i

pomidorów z chilli

Cream sauce / Mozzarella fior di latte / Salami spianata / garlic / onion and tomato jam

with chilli

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

43 zł

PIZZA ROSSA
MARINARA
Sos pomidorowy / oliwa z oliwek / czosnek / bazylia 

Tomato sauce / olive oil / garlic / basil 

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

26 zł

MARGHERITA
Sos pomidorowy / Mozarella fior di latte / bazylia 

Tomato sauce / mozzarella fior di latte / basil

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

29 zł

PROSCIUTTO E’ FUNGHI
Sos pomidorowy / Mozarella fior di latte / pieczarki / Prosciutto Cotto

Tomato sauce / mozarella / mushrooms / Prosciutto Cotto

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

36 zł

CAPRICIOSA
Sos pomidorowy / Mozarella fior di latte / pieczarki / kapary /

karczochy / Prosciutto Cotto / cebula czerwona 

Tomato sauce / mozzarella / mushrooms / capers / artichokes /

Prosciutto Cotto / garlic / red onion

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

38 zł



BUFALA 
Sos pomidorowy / buratta / rukola / pomidory koktajlowe / oliwa 

Tomato sauce / buratta / arugula / cherry tomatoes / olive oil

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

51 zł

DIAVOLA
Sos pomidorowy / Mozzarella fior di latte / salami spianata picante /

jalapeno / oliwki / pieczarki

Tomato sauce / mozzarella fior di latte / salami spianata picante /

jalapeno / olives / mushrooms

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

40 zł

PIZZA ROSSA

CRUDO DI PARMA

Sos pomidorowy / Mozzarella fior di latte / Prosciutto Crudo / Grana

Padano / pomidory koktajlowe / rukola / oliwa 

Tomato sauce / mozzarella fior di latte / Prosciutto Crudo / Grana

Padano / cherry tomatoes / arugula / oil

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

50 zł

TRUFFLO
Sos pomidorowy / Mozzarella fior di latte / pasta truflowa / suszone

pomidory / pancetta 

Tomato sauce / mozzarella fior di latte / truffle paste / sun-dried

tomatoes / pancetta

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

51 zł

NAPOLI
Sos pomidorowy / Mozzarella fior di latte / Salami Napoli / oliwki kalamata 

Tomato sauce / mozzarella fior di latte / Salami Napoli / Kalamata olives

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

43 zł



DESERY
DESSERTS

SŁODKA GABLOTA

SWEET CABINET
Zapytaj obsługi o aktualne desery w gablocie 

Ask the staff about the current desserts in the sweet cabinet

PISTACJOWY CRÈME BRÛLÉE

PISTACHIO CRÈME BRÛLÉE
Namelaka z białej czekolady i moreli / sorbet gruszkowy z

bazylią i yuzu / beza yuzu z pistacjami

White chocolate and apricot namelaka / pear sorbet with basil

and yuzu / yuzu meringue with pistachios

Alergeny:3,6,7,8,9,10

26zł

30 zł CZEKOLADOWA KOZA 

CHOCOLATE GOAT
Mus z koziego sera / lody z palonego masła / żel malinowy /

cremeux kawowe / ganache z tymiankiem i cynamonem

Goat cheese mousse / burnt butter ice cream / raspberry gel /

coffee crèmeux / ganache with thyme and cinnamon

Alergeny: 1,3,6,7,8,9,10,

TIRAMISU
Mascarpone / biszkopt / Grappa

Mascarpone / biscuit / Grappa

Alergeny: 1,3,5,6,7,9,10

24 zł 



NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS

250 ml

FANTA 250 ml

SPRITE 250 ml

KINLEY 250 ml

KROPLA BESKIDU WATER
Niegazowana / gazowana still water / sparkling water

330 ml

KARAFKA WODY Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ
WATER CARAFE WITH LEMON AND MINT
1000 ml 

FUZETEA 250 ml

CAPPY JUICE 
Jabłko / pomarańcza 
Apple / orange 

250 ml / 1000 ml 

BURN 250 ml 

COCA COLA / COCA COLA ZERO

ON LEMON 330 ml
Czarna porzeczka / gruszka / limonka / śliwka / rabarbar / agrest / pomarańcza / ananas / yerbata 
blackcurrant / pear / lime / plum / ruhbarb / gooseberry / orange / pineapple / yerbata 

ŚWIEŻO WYCISKANY SOK

Pomarańcza / grejpfrut
orange / grapefruit

FRESH JUICE
300 ml

Tonic Water / Bitter Rose 

DOMOWA LEMONIADA

Cytrynowa / Truskawka z bazylią / Boski smak
Lemon / Strawberry with basil / Boska's flavour  

HOMEMADE LEMONADE
330 ml / 1000 ml

ON LEMON TONIC 250 ml 
Rozmaryn / czarny bez / różowy grejpfrut  
Rosemary / elderflower / pink grapefruit

24 zł

14 zł

9 zł

9 zł

9 zł

8 zł 

16 zł

9 zł

10 zł / 25 zł

14 zł

9 zł

18 zł / 36 zł

12 zł



KAWY MROŻONE
ICED COFFIES 

NAPOJE GORĄCE
HOT DRINKS 

ICE LATTE 250 ml
Espresso / mleko / sryop waniliowy homemade 
Espresso / milk / homemade vanilla syrup 

22 zł

TONIC ROZMARYN  ESPRESSO 250 ml

Espresso / On lemon rozmaryn 
TONIC ROSEMARY ESPRESSO

Espresso / On lemon rosemary

22 zł

ESPRESSO DOPPIO 120 ml 14 zł

ESPRESSO / ESPRESSO MACCHIATO 80 ml 10 zł

KAWA CZARNA BLACK COFFEE 140 ml 12 zł

KAWA BIAŁA WHITE COFFEE 140 ml 13 zł

FLAT WHITE 225 ml 18 zł

LATTE 225 ml 16  zł

CAPPUCCINO 140 ml 14 zł

English Breakfast /Earl Grey / Gunpowder Green / Jasmine Green /
Peppermint Green / Forest Fruits / Yerba Mate Lemon / Rooibos
Sunrise / Peach Lemon Star / White pearl / Mexican dream 

HERBATY RICHMONT TEA 330 ml 16 zł

HERBATA ROZGRZEWAJĄCA
WARMING TEA 
Czarna herbata / konfitura z owoców / miód / rozmaryn / cynamon 

330 ml

Black tea / fruit jam / honey / rosemary / cinnamon

25 zł



REGIONALNE  ALKOHOLE
REGIONAL ALCOHOLS

TESSELLIS VODKA GLIWICKA 20 zł

TESSELLIS EXQUISITUS VODKA 25 zł

TESSELLIS DARK CHCOLATE & ORANGE VODKA 22 zł

TESSELLIS ORANGE & JASMINE VODKA 22 zł

TESSELLIS  LONDON DRY GIN 25 zł

TESSELLIS PINK GIN 30 zł

HOT FIRE
Jack Daniel’s Fire / sok jabłkowy / syrop zimowy
Jack Daniel’s Fire / apple juice / winter syrup

26 zł

GRZANE ALKOHOLE
MULLED ALCOHOL

CZERWONE GRZANE WINO /  RED MULLED WINE
Wino czerwone / wódka smakowa / miód / pomarańcza / goździki / cynamon
Red wine / flavored vodka / honey / orange / cloves / cinnamon

24 zł

BIAŁE GRZANE WINO / WHITE MULLED WINE
Białe wino / gruszka / anyż
White wine / pear / anise 

22 zł

HOT APERITIVO
Likier Aperotivo / sok pomarańczowy 
Liqueur aperitivp / orange juice

21 zł

GRZANIEC 0% / MULLED  0%
Martini Vibrante / sok jabłkowy / syrop zimowy
Martini Vibrante / apple juice / winter syrup

18 zł

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml



KOKTAJLE
COCTAILS

NEGRONI
Gin Gordon's/ Wermut / Campari 
Gin / Wermouth / Campari

34 zł

GENTLEMAN SOUR 
Jack Daniels Gentleman / cytryna / białko jajka / syrop cukrowy / bitters 
Jack Danniels Gentleman / lemon / egg whites / sugar syrup / bitters  

30 zł

MOJITO FRUITS 
Rum Brugal Blanco / limonka / cukier brązowy / puree owocowe / mięta 
Rum Brugal Blanco / lime / brown sugar / fruit puree / mint  

30 zł

PORNSTAR MARTINI
Wódka / marakuja / limonka / syrop waniliowy homemade / prosecco 
Vodka / passionfruit / lime / homemade vanilla syrup / prosecco 

34 zł

HUGO SPRITZ
Prosecco / limonka / mięta / woda gazowana / syrop czarny bez
Prosecco / lime / mint / sparkling water / eldelflower syrup

30zł

APERITIVO SPRITZ
Aperitivo / Prosecco / woda gazowana
Aperitivo / prosecco / sparkling water 

32 zł

ROSE SPRITZ 
Finlandia wildberry & rose / prosecco / kinley rose / syrop różany
Finlandia wildberry & rose / prosecco / kinle y rose / rose syrup

34zł

29złOLD FASHIONED
Whisky Rye / bitters pomarańczowy /syrop cynamonowy
Whisky Rye / bitters orange / cinnamon syrup



KSIĄŻĘCE CHERRY ALE 

25 zł

25 zł

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
NON-ALCOHOLIC COCTAILS 

25 zł

25 zł

ORANGE SPRITZ 0%
syrop orange spritz / pomarańcza / kinley tonic
orange spritz syrup / orange / kinley tonic

MOJITO FRUITS  0%
Sprite / puree owocowe / limonka / mięta / cukier brązowy 
Sprite / fruit puree / lime / mint / brown sugar

HUGO SPRITZ 0%
Sprite / syrop czarny bez / limonka / mięta
Sprite / elderflower syrup / lime / mint

FLOWER SPRITZ 0%
Martini floreale / on lemon czarny bez /  limonka 
Martini floreale / elderflower on lemon / lime 

PIWO 
BEER

PIWA BECZKOWE TAP BEERS

KSIĄŻĘCE LAGER 300 ml / 500 ml

PILSNER URQUELL 300 ml / 500 ml

KSIĄŻĘCE ZŁOTE PSZENICZNE 300 ml / 500 ml

PIWA BUTELKOWE BOTTLED BEERS

PERONI NASTRO AZURRO 330 ml

500 ml

GROLSCH 450 ml

KOZEL CERNY500 ml

14 zł / 18 zł
14 zł / 18 zł
14 zł / 18 zł

17 zł
17 zł
20 zł
17 zł



GIN
GORDON’S / GORDON’S PINK 40 ml

MONKEY 47 40 ml

TEQUILA
JOSE CUERVO

40 mlGold / silver

PIWA SMAKOWE FLAVORED BEERS

HARDMADE YUZU CITRUS 400 ml

400 mlHARDMADE RASPBERRY CRUSH 

16 zł
16 zł

15 zł
45 zł

15 zł

13 zł

16 zł

16 zł

16 zł

12 zł / 165 zł
12 zł

12 zł / 165 zł

16 zł
16 zł

PIWA BEZALKOHOLOWE
ALCOHOL FREE BEERS
LECH FREE
Lager / limonka z miętą 
Lager / lime with mint  

330 ml

500 mlKSIĄŻĘCE IPA 0 %

KSIĄŻĘCE ZŁOTE PSZENICZNE 0 % 500 ml

KOZEL 0% 500 ml

WÓDKA
VODKA

FINLANDIA 40ml / 700 ml

Lime / Blackcurrant / Grapefruit / Coconut / Redberry / Cranberry / Mango
FINLANDIA SMAKOWA 40 ml

ŻUBRÓWKA BISON GRASS 40 ml / 700 ml

FINLANDIA ROSE & WILDBERRY 40ml 

FINLANDIA BOTANICAL CUCUMBER MINT 40ml 

https://winnicalidla.pl/alkohole-mocne/tequila/tequila-jose-cuervo.html


LIKIERY
LIQUEURS

15 zł 

12 zł

11 zł 

17 zł

14 zł

15 zł 

14 zł 

14 zł

SAMBUCA 40 ml

JEGERMEISTER 40 ml

BAILEYS 40 ml

KAHLUA 40 ml

APERITIVO40 ml

RUM
ZACAPA 23 Y.O. 40 ml

BRUGAL BLANCO 40 ml

BRUGAL ANEJO 40 ml

PLANTATION OFTD OVERPROOF 40 ml

APERITIF
MARTINI 100 ml Bianco / Rosso / Extra Dry / Fiero

BRENDY & COGNAC
MARTELL XO 40 ml

HENNESSY VS 40 ml

METAXA 12* 40 ml

METAXA GRAND FINE 40 ml

LIMONCELLO 40 ml

COINTREAU 40 ml

PASSOA 40 ml

CAMPARI 40 ml

GRAPPA 40 ml

60 zł

19 zł

19 zł

30 zł

16 zł 

160 zł 

35 zł

30zł

45 zł

20 zł
18 zł



WHISKY
BLENDED SCOTCH 40 ml

JOHNNIE WALKER GREEN

JOHNNIE WALKER GOLD

JAMESON

IRISH WHISKY 40 ml

SINGLE MALT 40 ml

BENRIACH THE ORIGINAL TEN 

BENRIACH TWELVE 

BENRIACH THE SMOKEY TEN 

GLENGLASSAUGH

CAOI ILA

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL

JACK DANIEL’S GENTELMAN

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY

AMERICAN WHISKY & BURBON 40 ml

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY RYE

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY FIRE

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY APPLE 

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY HONEY

WOODFORD RESERVE

ARDBEG 10 Y.O.

60 zł

40 zł

19 zł

70 zł

42 zł

42 zł

25 zł

20 zł

25 zł

20 zł

20 zł

20 zł

38 zł

58zł

39 zł

42 zł

46 zł

DESKA DEGUSTACYJNA WHISKY BENRIACH
BENRIACH WHISKY TASTING BOARD

50zł

MAKER’S MARK 25 zł



WINA MUSUJĄCE
SPARLKING WINES 

750 ml / 150 ml

CHAMPAGNE GRANDE CUVEE VEUVE DOUSSOT
REGION: CHAMPAGNE  / FRANCJA
SZCZEPY / GRAPES: PINOT NOIR , CHARDONNAY

BACIO DELLA LUNA PROSECCO EXTRA DRY

500 zł

120 zł / 24 zł

140 zł / 30 zł

180 zł / 33 zł

180 zł

160zł

130 zł 

80zł / 20zł

REGION: VENETO  /  WŁOCHY
SZCZEP / GRAPE / GLERA

WINA BIAŁE
WHITE WINES 

WINNICA TURNAU SOLARIS
REGION: BANIEWICE  /  POLSKA
SZCZEP/GRAPE: SOLARIS

750 ml

\

RIESLING! TROCKEN
REGION: RHEINHESSEN  /  NIEMCY
SZCZEP/GRAPE: RIESLING

750 ml

750 ml

150+1 LANGHE BIANCO
REGION: PIEMONT  /  WŁOCHY
SZCZEPY/GRAPES: CHARDONNAY, ARNEIS

750 ml / 150 ml

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE BIOLOGICO
REGION: VENETO  /  WŁOCHY
SZCZEP/GRAPE: PINOT GRIGIO

750 ml 

ESTACIONES VERDEJO
REGION: KASTYLIA  /  HISZPANIA
SZCZEP/GRAPE: VERDEJO

750 ml / 150 ml

WINNICA TURNAU JOHANNITER
REGION: BANIEWICE  /  POLSKA
SZCZEP/GRAPE: JOHANNITER

750 ml / 150 ml



WINA CZERWONE
RED WINES

140 zł / 30 zł150+1 BARBERA PIEMONTE
REGION: PIEMONT  /  WŁOCHY
SZCZEPY/GRAPES: BARBERA, NEBBIOLO

750 ml / 150 ml

80zł / 20 złPORTOBELLO VINO DA TAVOLA
RED SEMI-SWEET
REGION: APULIA / WŁOCHY
SZCZEP / GRAPE: SANGIOVESE

750 ml / 150 ml

160 złCHIANTI VERNAIOLO
REGION: TOSKANIA  / WŁOCHY
SZCZEPY/ GRAPES: CANAIOLO, MERLOT, SANGIOVESE

750 ml 

HERACLES PRIMITIVO MASSERIA SURANI
REGION: APULIA  /  WŁOCHY
SZCZEP/ GRAPE: PRIMITIVO

200 zł750 ml 

690 złAMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
REGION: VENETO  /  WŁOCHY
SZCZEPY/ GRAPES: CORVINA VERONESE, CORVINONE, RONDINELLA, OSELETA

750 ml 

180 złWINNICA TURNAU RONDO REGENT
REGION: BANIEWICE - POLSKA
SZCZEPY/ GRAPES: RONDO, REGENT

750 ml 

80zł / 20 złESTACIONES TEMPRANILLO
REGION:   HISZPANIA
SZCZEP / GRAPE: TEMPRANILLIO

750 ml / 150 ml

280złONTANÓN RESERVA
REGION:   HISZPANIA
SZCZEPY/ GRAPES: TEMPRANILLO, GRACIANO 

750 ml 

260 złSALENTEIN BARREL SELECTION MALBEC
REGION:   HISZPANIA
SZCZEPY/ GRAPES: TEMPRANILLO, GRACIANO 

750 ml 
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